ENUTACAPOLT

LUCCHESE

CHARDONNAY

Grado alcolico: 12,50% in Vol.
Residuo zuccherino: 4 gr/l
Acidita totale: 5,30 gr/l

PH: 3,30

Vinificazione:
In bianco

Vigneto: Chardonnay

Zona produzione: Annone Veneto (VE)
Resa ettaro: 90 g/ha

Sesto d’impianto: 280 x 90

Sistema di allevamento: Cordone Speronato

Gradazione e acidita fissa piuttosto elevate. Fine,
CHARDONNAY elegante, nobile snello di corpo.

dicazione Geografica Tipica

VENETO . ;
Profumo che ricorda la mela golden, la crosta di

pane fresco. Sapore invitante, discreto e finissimo,
con ricordo di mela, liquirizia, miele, acacia. E un
grandissimo vino.

Vino da aperitivo, adatto su tutta la gamma degli
antipasti magri, delle minestre asciutte e in brodo,
dei piatti a base di uova e dei piatti a base di pesce.

Da servire alla temperatura di 10 - 12 gradi.
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