ENUTACAPOLT

LUCCHESE

CABERNET SAUVIGNON
VENETO IGT

Grado alcolico: 12,50% in Vol.
Residuo zuccherino: 8 gr/l
Acidita totale: 5,10 gr/l

PH: 3,40

Vigneto: Cabernet Sauvignon

Zona produzione: Annone Veneto (Ve)
Resa ettaro: 160 g/ha

Sesto d’impianto: 280 x 120

Sistema di allevamento: Sylvoz

Vino rosso corposo con tannini morbidi e
vellutati, buona intensita con caratteristico
profumo leggermente erbaceo.

Vino da carni fredde della grande cucina, arrosti di
carni bianche e rosse, pollame nobile.

Da servire alla temperatura di 12-15 gradi.
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