ENUTACAPOLT

LUCCHESE

RIBOLLA GIALLA
VENEZIA GIULIA IGT

Grado alcolico: 11,50% in Vol.
Grado zuccherino: 6 gr/l
Acidita totale: 5,7 gr/l

PH: 3,41

Vinificazione:
in bianco

Vigneto: Glera

Zona produzione: Pravisdomini
Resa ettaro: 120 g/ha

Sesto d’impianto: 2,80 x 1,00
Sistema di allevamento: GUYOT

La Ribolla Gialla & un vitigno autoctono del Friuli

Venezia Giulia.

Originario della zona collinare del Collio, negli ultimi

anni si € diffuso in tutta la regione.

J La vite € molto vigorosa e grazie al metodo di

/J‘J/M Qﬂﬁ allevamento a Guyot si ottiene il perfetto equilibrio
Verezia QUUIRIRY vegetativo tra quantita e qualita.

Vino fermo di colore giallo paglierino con riflessi
verdognoli, profumi floreali e avvolgenti.
Presenta una spiccata acidita, che ne denota la
sua freschezza.

Secco al palato, risulta comunque un vino
estremamente beverino, grazie anche alla
leggerezza data dalla bassa gradazione.

Si abbina ottimamente con antipasti leggeri,
pietanze a base di pesce o piatti con carni bjanche.
Da servire alla temperatura di 10-11 gradi.
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