[ENUTACAPOLET

LUCCHESE

RABOSO

Alkoholgehalt: 12,00% in Vol.
Zuckergehalt: 1,50 gr/l
Gesamtsaure: 5,90 gr/l
PH-Wert: 3,30

Weinherstellung:
5 Tage Maische in Trester

Rebsorte: Raboso Piave

Anbaugebiet: Rai di San Polo di Piave (TV)
Hektarertrag: 15.000 kg/ha
Pflanzanordnung: GDC

Anbauart: Kordonerziehung
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Soc. Agr. Lucchese Silvio & Figli S.S. TENUTA CAPOEST LUCCHESE Viale della Repubblica, 118 SAN POLO DI PIAVE (TV)




