[ENUTACAPOLET

LUCCHESE

PROSECCO
D.O.C. TREVISO
SPUMANTE EXTRA DRY

Alkoholgehalt: 11,00% in Vol.
Zuckergehalt: 1,80 gr/l
Gesamtsaure: 5,30 gr/l
PH-Wert: 3,31

Weinherstellung:

Charmat

Reife:

Restzucker 1,7 g/l Spumante Extra Dry Millesimato
Extra-Trockener Sekt aus einem Jahrgang

Rebsorte: Glera

Anbaugebiet: San Polo di Piave (TV)
Hektarertrag: 14.000 kg/ha
Pflanzanordnung: 280 x 120
Anbauart: Sylvoz

Ein strahlender strohgelber Wein, mit grinlichen
Reflexen, fruchtigen und blumigen Diften und
PROSECCO'] q gutem Korper. Er wird mit dem Charmat Herstel-

Deremiedoned lungsverfahren gefertigt. Der Wein gewinnt eine
feine Perlage, einen frischen und schwach aromati-
schen Duft.

Ein eleganter und kdstlicher Wein zum Aperitif, der
gut zu Vorspeisen, Fisch- und Fleischgerichten und
leichten Speisen passt.

Serviertemperatur 8-10° C.
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